
 

โครงการสิ่งประดิษฐคนรุนใหม

กลุมวิจัยและพัฒนานวัตกรรมอาชีวศึกษา รวมกับ คณะกรรมการจัดการนวัตกรรมอาชีวศึกษา

น้ำพริกปลารา Mix mushroom

หนวยงาน วิทยาลัยการอาชีพสตึก

ประเภท สิ่งประดิษฐดานนวัตกรรมและเทคโนโลยีอาหาร

 บทคัดยอ : ในปจจุบันในประเทศไทยใหความสนใจในเรื่องการบริโภคเปนอยางมาก

สงผลใหพฤติกรรมการบริโภคของคนเปลี่ยนไปดวย

โดยมีความตองการผลิตภัณฑอาหารที่พรอมจะบริโภคและประหยัดเวลาในการเตรียมหรือประกอบอาหาร

คณะผูจัดทำ จึงไดผลิตน้ำพริกปลารา Mix mushroom ขึ้นมา

เพื่อเปนอีกหนึ่งทางเลือกหนึ่งของผูบริโภคที่นิยมทานอาหารเพื่อสุขภาพ และเปนประโยชนแกมวลมนุษย

เพิ่มรสชาติการทำอาหาร มีคุณคาทางโภชนาการ สามารถทำเปนผลิตภัณฑเพื่อสรางรายไดใหกับนักเรียน

นักศึกษา ครอบครัว ชุมชน อนุรักษภูมิปญญาทองถิ่น

และนอมนำหลักปรัชญาของเศรษฐกิจพอเพียงของพระบาทสมเด็จพระเจาอยูหัว มาใชในการดำรงชีวิตประจำวัน

นำความรูสูครอบครัว ชุมชน และทองถิ่นที่ตนเองอาศัยอยู

 คุณลักษณะ

 และประโยชน :

น้ำพริกปลารา Mix mushroom มีสวนผสมของปลาราและเห็ดเปนหลัก ซึ่งมีคุณคาทางโภชนาการ

และมีสรรพคุณมากมายที่มีประโยชนตอรางกาย อีกทั้งยังมีสมุนไพรตาง ๆ ที่ใหสรรพคุณหลากหลาย เชน

หอมแดงชวยตอตานอนุมูลอิสระ บำรุงหัวใจ ขา ชวยในระบบยอยอาหาร

และกระเทียมชวยเสริมสรางการเจริญเติบโตของเนื้อเยื่อในรางกาย

สำหรับแพ็คเกจของผลิตภัณฑเปนการเสริมราคาและดึงดูดลูกคา ใหมีความนาเชื่อถือและพกพางายอีกดวย

1. ไดผลิตภัณฑน้ำพริกปลารา Mix mushroom อุดมดวยคุณคาทางโภชนาการ ประกอบดวย พลังงาน โปรตีน

โซเดียม อีกทั้งยังเพิ่มการทำงานของระบบประสาทและสมอง

2. สงเสริมสนับสนุนใหนักเรียน นักศึกษา

เกิดการเรียนรูและมีทักษะในกระบวนการประดิษฐคิดคนสิ่งใหมใหแกครอบครัว ชุมชนและสังคม

3. ทำใหนักเรียน นักศึกษา เกิดการเรียนรูในกระบวนการผลิตสินคาเขาสูเชิงพาณิชยและอุตสาหกรรม

อาจารยที่ปรึกษา

ชื่อ - นามสกุล แผนก / ฝาย

 1. นางสาว สายรักษ บุญพรัอม พาณิชยกรรม/บริหารธุรกิจ

 2. นาง จิตรา จิตตวิวัฒนา พาณิชยกรรม/บริหารธุรกิจ

 3. นางสาว อังคุณากร พลพา พาณิชยกรรม/บริหารธุรกิจ

นักเรียน

ชื่อ - นามสกุล ระดับหลักสูตร

 1. นางสาว ลักษิกา บุญเส็ง ปวส.

 2. นางสาว สุนิตา ยีรัมย ปวส.

 3. นางสาว ธมนวรรณ พงษธนู ปวส.

 4. นางสาว วัลยลดา สุขทวี ปวส.



 5. นางสาว อังคณา สนโศก ปวส.
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